
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Ki-W1 KW 20    

MO 

Kürbissuppe A G L 
*** 

Marillenknödel A C G mit Nuss-Butterbrösel A E G  
und Vanillesauce G 

*** 
Obst 

 

 

 

     

DI 

Nudelsuppe A C 
*** 

Kartoffelgulasch A L (mit/ohne Würstel)  
Vollkorngebäck A und Salat  

*** 
Schokopudding G 

 

 

 

     

MI 

Frittatensuppe A C G 
*** 

Reisfleisch G L (Pute)  
mit grünem Salat 

*** 
Hausgemachter KuchenA C G H O  (ohne Nüsse!) 

 

 

 

     

DO 

Grießnockerlsuppe A C L 

*** 
 Fischstäbchen A D  

mit Kartoffel-/salat M  
*** 

Pfirsichjoghurt G 

 

 

 

     

FR 

Rindsuppe mit Sternchen A C 
*** 

Spaghetti A C mit Sugo A L F (Rind+Soja) und 
gemischtem Salat 

*** 
Obst 

 

 

 

   Abbildungen können ggf. abweichen  

 
Änderungsmeldungen der Portionszahl mind. 1 Tag vorher bis 9 Uhr. 

Wir kochen regional sowie saisonal und wünschen einen guten Appetit! 
 

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Soja, G Milch,  H Schalenfrüchte, L Sellerie, 
M Senf,  N Sesam, O Schwefeldioxid und Sulphite, P Lupinen, R Weichtiere 

Herkunftskennzeichnung: alle Fleischsorten zu 75% aus Ö und 25% aus EU; alle Milch/-produkte zu 90% aus OÖ und 10% 
aus EU; Eier zu 80% aus Ö und 20% aus EU 

SPEISEPLAN: Volksschule  
 Stadl-Paura 

 

von 13. bis 17. Mai 2024 


